
L’abus d’alcool est dangereux à consommer avec modération 
 

NOS RHUMS ARRANGES MAISON(4cl)       5,20€ 

Disponibles selon les stocks et la saison 

Rhum 44 : orange / café 

 

Fraise / basilic 

 

Fraise / menthe 

 

Banane flambée caramélisée / mangue 

 

Sahara : figue, raisin sec, datte 

 

Pain d’épice, miel, orange 

 

Menthe / zeste de citron vert 

 

Vaudou : banane, mangue, citronnelle, datte, poivre noir, cannelle, 
muscade, papaye, gingembre, noix de muscade, piment oiseau 

 

Rhum vanille 

 

Bucheron : noix de pécan torréfiée, sirop d’érable, vanille 
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NOS PROPOSITIONS 

Les cocktails sont disponibles le soir et le week-end 

Cocktails avec alcool :  8 € 

 Mojito (20 cl): citron vert, menthe fraiche, sirop de mojito, 
rhum Havana Especial (37,5%), cassonade, Perrier, angostura 

 Piña colada (20 cl) : rhum Havana 3 ans (37,5%), jus de 
coco-ananas 

 Special cranberry (20 cl): rhum Havana Especial, triple 
sec, jus de cranberry, pétillant. 

 Special strawberry (20 cl): rhum Havana Especial, triple 
sec, jus de fraise, pétillant. 

 Spritz breton (20 cl): apérol, jus de pamplemousse, cidre 
brut, Perrier 

 Cocktails sans alcool : 6 € 

 Cubana (20 cl) : sirop de rhum, jus de citron vert, jus 
d’ananas, limonade 

 Bora-Bora (20 cl) : jus d’ananas, jus de passion, jus de 
citron vert, grenadine 

Virgin mojito (20 cl) : sirop de mojito, citron vert, menthe 
fraiche, cassonade, Perrier 

Virgin Piña colada (20 cl) : sirop de rhum, jus de coco-
ananas 

Balaise(20 cl) : jus de banane, jus de fraise, jus de citron 
vert, limonade 
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LES BIERES   

Coté breton : Les bières bretonnes fabriquées 
par la brasserie Lancelot à St Roc St André (Ile et Vilaine) sont 
riches en saveurs et brassées artisanalement dans le respect de 
la tradition. Elles présentent un dépôt ou levure, gage de grande 
qualité. Servez-les doucement afin de laisser celui-ci dans la 
bouteille (33 cl). 

Lancelot (6°) : bière blonde aux reflets dorés, 
elle est à l’image des bières trappistes de haute 
fermentation. 

Duchesse Anne (7,5°) : c’est en l’honneur de la 
Duchesse Anne qu’a été créée cette bière triple pur 
malt à la fois forte et rafraîchissante aux saveurs 
diverses et complexes. 

Blanche Hermine (4°) : non filtrée et 
refermentée en bouteille elle vous fera découvrir sa 
délicate robe or pâle. 

Cervoise (6°) : bière ancienne fabriquée selon la 
méthode traditionnelle gauloise. Aromatisée par 
infusion de 7 plantes et un peu de miel qui lui donnent 
un arôme exceptionnel. 

Bonnets rouges (5,5°) : La baie de sureau donne 
une couleur rouge et une saveur légèrement fruitée. 
Bien maltée, elle laisse apparaître en bouche des 
saveurs légèrement fruitées et une note de caramel. 

Morgane (5,5°) BIO : A base de malt d’orge, 
cette bière blonde est la première bière biologique 
produite en Bretagne. 

Telenn Du (4,5°) BIO : A base d’orge bio et de 
sarrasin bio, cette bière brune, très douce et très légère 
vous fera découvrir sa délicate amertume sous sa 
mousse fine et dense. 

5,20 € 
 
 
 

5,20 € 
 
 
 

5,20 € 
 
 
 

5,20 € 
 
 
 

5,20 € 
 
 
 

5,20 € 
 
 

5,20 € 
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Coté pression :     
     

 25 cl 33 cl 50 cl 
 
Leffe (blonde) 

 
4,10 € 

 
5,00 € 

 
7,00 € 

 
Kwak (ambrée) 

 
4,20 € 

 
5,10 € 

 
7,10 € 

 
Bière du moment 

 
4,30 € 

 
5,20 € 

 
7,20 € 

 
Monaco ou 
aromatisée (sirop) 

4,20 € 5,10 € 7,10 € 
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 LA CAVE A CIDRES 
 

 

Pour l’apéritif : 

La Mordue Original 27,5 cl  6 % : hard cider,  frais, 
fruité, rafraichissant et pétillant, 100% français 4,80 € 

 

Cider MAGNERS 33 cl 4,5 % : Ce cidre irlandais 
possède une fraîcheur naturelle et une saveur unique 
au goût délicatement fruité de pommes fraîches et 
mûres avec des notes de chêne. 

4,80 € 

 

 

Fruité et généreux : 

 
Loïc Raison BRUT 4,5 % : puissant et riche 
Loïc Raison DOUX  2 % : fruité et généreux 

Bolée 
3,50 € 

50 cl 
7 € 

 

 

Frais et léger : 

 75 cl 
Ecusson rosé Le délicieux 3% : harmonieux, fin, 
fruité et long en bouche 
 

11,50 € 

 



L’abus d’alcool est dangereux à consommer avec modération 
 

Fin et élégant : 

 75 cl 
Cuvée Caractère 6 % : arôme intense de pommes 
douces amères et notes d’alcools supérieurs 11,50 € 

 
 

La Bolée d’Armorique LOIC RAISON :  

 75 cl 
La Bolée d’Armorique BRUT 6% : élégant, fruité, 
souple et désaltérant 
 

10,50 € 

La Bolée d’Armorique DOUX  2,5% : rond, fruité et 
légèrement acidulé 

10,50 € 
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APERITIFS ET COKTAILS BRETONS 

EDDU GREY ROCK (40°, 4 cl) : 70% whisky d’orge, 
30% whisky blé noir 

5,00 € 

EDDU GREY ROCK BROCELIANDE(40°, 4 cl) : 70% 
whisky d’orge, 30% whisky blé noir. Affinage en fût de 
chêne neuf. 

5,20 € 

EDDU SILVER (40°, 4 cl) : pur blé noir, 5 ans 5,60 € 
EDDU TOURBE (40°, 4 cl) : Blend à base de blé noir 5,80 € 
EDDU SILVER BROCELIANDE (40°, 4 cl) : pur blé noir, 
5 ans. Affinage en fût de chêne. 

6,00 € 

EDDU GOLD (40°, 4 cl) : pur blé noir, 10 ans 6,90 € 
POMMEAU DE BRETAGNE VIEUX (17°, 8 cl): le 
pommeau de Bretagne est obtenu par mutage de jus 
de pomme frais en début de fermentation avec du 
lambig (eau de vie de cidre).  

3,80 € 

CHOUCHEN (14°, 8 cl) : le chouchen est l’alcool 
breton par excellence. Obtenu à partir de miel et 
d’hydromel, c’est un alcool doux et voluptueux. 
D’après la mythologie, le chouchen était la boisson 
des elfes. 

3,80 € 

KIR BRETON (12 cl): cidre doux, crème de mûre / 
cassis /griotte / pêche de vigne / châtaigne 

3,80 € 

KIR CELTE (8 cl) : chouchen, crème de cassis 3,90 € 
CORNOUAILLE (12 cl): pétillant (brut), crème de 
pomme-châtaigne (Birlou) 

4,50 € 
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LES APERITIFS CLASSIQUES 

 

Pastis, Ricard (2 cl) 3,20 € 

Pastis Bardouin (2 cl) 3,50 € 

Porto, Muscat (6 cl) 3,30 € 

Martini rouge ou blanc (6 cl) 3,30 € 

Kir vin blanc (12 cl) : 

Kir Pétillant (brut, 12 cl) 

3,70 € 

4,20 € 

Alcool avec soda ou jus de fruit (20 cl) 5,50 € 

Whisky Clan Campbell (4 cl) 4,10 € 

 

 Les crèmes : châtaigne, mûre, griotte, cassis, pêche de vigne  

 

LES DIGESTIFS (4 cl) 

 

Verveine du Velay 5,50 € 

Poire William 5,50 € 

Get 27 5,50 € 

Rhum arrangé maison 

Voir l’ardoise pour le choix 
 5,20 € 

 



L’abus d’alcool est dangereux à consommer avec modération 
 

LES SOFTS  

 

Limonade (le verre) :  

Limonade (bouteille 1 L) 

Sirop à l’eau 

Diabolo (33 cl) 

Coca cola, Breizh cola (33 cl) 

Orangina (25 cl) 

Schweppes agrumes (25 cl) 

Ice Tea pêche (25 cl) 

Jus de fruit RAUCH (20 cl) : abricot, ananas, 

coco-ananas, fraise, tomate 

2,20 € 

6,00 € 

2,00 € 

3,20 € 

3,20 € 

3,20 € 

3,20 € 

3,20 € 

3,20 € 

 

 

LES EAUX 

 

 
 
Badoit 
 
Evian 
 
 
Perrier 

50 cl 
 
3,50€ 
 
3,50€ 
 
 
33cl 

1L 
  
4,60€  
 
4,60 € 
       
   
3,20 € 
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LA CAVE A VINS 

Les blancs : 

 Verre 25 cl 50 cl 75 cl 
IGP Pays D'OC, 
Chardonnay, Domaine de 
Preignes 

4,20 € 6,50 € 9,50 €  

Côte de Gascogne, Les 
deux Cèdres, Domaine 
d’Arton 

4,80 €   21,00 € 

IGP Pays d’Urfé, Thierry 
Bonneton 

4,90 €   22,00 € 

 

Les rouges : 

 Verre 25 cl 50 cl 75 cl 
Côtes du Rhone, Domaine 
de la Bastide 

4,20 € 6,50 € 9,50 €  

Côtes du Roussillon, La 
Canaille, Château de 
Corneilla 

4,80 €   21,00 € 

Côtes du Rhône, Sablet, 
Domaine de Pasquiers 

4,90 €   22,00 € 

 

Les rosés : 

 Verre 25 cl 50 cl 75 cl 
IGP Côtes de Thongue, 
Vigneron Alignan Neffies 

4,20 € 6,50 € 9,50 €  

Côtes du Roussillon, Gris-
Gris, Château de Corneilla 

4,60 €   20,00 € 
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LA CARTE DES CAFES ET INFUSIONS 
Expresso Double Crème Blue Montain Infusion / Thé 

2,20 € 3,80 € 2,30 € 3,80 € 2,30 € 

 

Les Grands crus d’Arabica : 

  Intensité 

 

Moka d’Ethiopie : 
Originaire du lieu de découverte du café. 
Une saveur délicate, légèrement sauvage 

et fleurie à l’arôme complexe 

3 

 

Mexique : 
Cultivé sur les pentes des Sierras dans le 
sud du Mexique. Un café doux aux notes 
de miel, légèrement acidulé et au corps 

subtil 

3 

 

Jamaïque Blue Montain : 
Café équilibré et ample en bouche. Une 
tasse d’une douceur extraordinaire. Un 

grand cru rare et incomparable.  

4 

 

Colombie : 
L’une des plus belles régions 

productrices de café (IGP). Tasse suave 
et aromatique 

5 

 

Papouasie Nouvelle-Guinée : 
Grand cru particulièrement aromatique 

aux saveurs riches et équilibrées. 
Mariage entre rondeur et douceur, relevé 

d’une touche acidulée 

5 

 

Honduras : 
Café rond et ample d’une noble finesse. 
Belle acidité avec des notes fruitées de 

mirabelle et de raisin sec. 

6 
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Costa Rica : 
Cultivé en haute altitude, café vif, élégant, 

rond et agréablement long en bouche 
6 

 

Sumatra : 
Incarne l’âme de l’Indonésie avec sa 

tasse ample et racée. Café moelleux aux 
saveurs intenses, d’une longueur en 

bouche exceptionnelle 

7 

Assemblage 100% Arabica : 

  Intensité 

 

Florio : 
Mélange onctueux mariant force et 
douceur dans la plus pure tradition 

italienne. Attaque puissante suivie de 
rondeur et d’arômes grillés 

8 

Les cafés aromatisés : 

  Intensité 

 

Moka noisette : 
Café sauvage et épicé, subtilement 
aromatisé à la noisette. Un mariage 

équilibré entre richesse et gourmandise 

7 

 

Les thés : 

Thé noir, Thé vert (BIO), Thé vert menthe (BIO), Thé citron 

Les Infusions : 

Verveine (BIO), Verveine menthe (BIO) 


